
모시는 글_

1. 등록안내

회원 – 일반 60,000원, 학생 30,000원

비회원 – 일반 90,000원, 학생 40,000원

(※ 회원은 2015년도 회비 납부자에 한함)

2. 포스터 발표 초록 접수 안내

가. 접수기간: 2015년 3월 23일(월)~ 4월 17일(금) 오후 12시까지

나. 접수방법

•e-mail 접수(food@foodeng.or.kr)

•홈페이지 접수(www.foodeng.or.kr)

다. 작성방법

(1)   1. 논문제목, 2. 저자명, 3. 소속, 4. 초록을 한글이나 MS word로 작성하여 주십시오.
(2)  한글, 영문 모두 가능하며 영문으로 작성할 경우 initial이나 약어가 아닌 full name 
 으로 기재하여 주시기 바랍니다.

(3) 초록은 300단어를 넘지 않도록 작성해 주시기 바랍니다.

서울시 광진구 능동로 209 세종대학교 광개토관 629호

(456-756) 경기도 안성시 대덕면 서동대로 4726 중앙대학교 809관 4101호 

TEL : 031-670-4662, FAX : 031-676-9235, E_MAIL : food@foodeng.or.kr

프로그램_

Information_

오시는 길_

일  시 발 표  및  내 용 좌 장

제1부

09:30~

14:00

09:30~10:00 등    록

10:00~10:30 개회식 및 총회

제1부 특별강연

10:30~11:10
 식품 중 유해물질 관리 및 저감화 추진 방안

 - 식품의약품안전처 오염물질과 김혜정 연구관 김영록

(경희대)
11:10~11:50

 식품공정 중 생성된 유해 물질의 제어

 - 이화여자대학교 오상석 교수

11:50~13:00  오    찬

13:00~14:00  포스터 발표

제2부

14:00~

17:00

제2부 심포지엄

14:00~14:30
식용유지 중 벤조피렌 저감화 실용화 연구

 - 이화여자대학교 정명수 교수 이형재

(단국대)
14:30~15:00

주류의 에틸카바메이트 생성과 제어 기술

 - 경희대학교 박승국 교수

15:00~15:15  Coffee Break

15:15~15:45
유탕식품 중 아크릴아마이드 저감화 기술

 - ㈜농심 김청태 소장

이수용

(세종대)15:45~16:15
식물성단백분해물과 위해물질 관리 현황

 - 샘표식품 이성재 차장

16:15~16:45
장류식품 내 바이오제닉아민의 생물학적 중요성과 제어기술

 - 고려대학교 마재형 교수

16:45~17:00  포스터 시상식 및 폐회식

일 시_ 2015년 5월 8일 (금) 09:30 - 17:00

장 소_ 세종대학교 광개토관 629호

주 최_ (사)한국산업식품공학회

만물이 소생하는 생명의 달인 5월을 맞이하여 한국산업식품공학회에서는 “식품제조공정의 유해물

질 제어기술”이라는 주제로 세종대학교에서 심포지엄 및 학술대회를 개최하게 되었습니다.

이미 2011년에 일본의 지진 및 쓰나미로 인한 방사선 오염으로 인한 경각심과 국민적 관심의 

고조로 인해 식품위해요소의 분석 및 저감화 기술이라는 제목으로 심포지엄을 개최한 바 있습니다. 

그 당시에는 곰팡이 독소의 저감화, 나트륨 저감화 및 방사선 물질의 오염경로가 발표되었던 주제

였습니다만 점차로 유해물질이 우리의 삶에 미치는 영향이 중요한 이슈로 자리 잡게 되었기에 다시 

한번 식품의 제조공정 중 생성되는 유해물질들과 그 제어기술들을 재조명하고자 하였습니다. 식품의 

가공 중 생성되는 유해물질들은 신체적 생리적 변화, 기능 저하의 원인, 만성질환과 관계가 매우 

깊다고 여겨지며 우리의 신체에 영향을 미치는 유해물질을 제거하는 기술을 이용한 식품 제조 등 

관련 신기술의 개발이 시급하다고 하겠습니다.

이에 본 학회 심포지엄에서는 아크릴아마이드, 벤조피렌, 에틸카바메이트, 아민류와 같이 신체적 

생리적 변화를 일으키거나 감각 기능 저하의 원인이 되는 유해물질을 제어할 수 있는 최신 연구결

과를 소개할 예정입니다.

아무쪼록 이번 정기학술 대회 및 심포지엄이 유해물질에 대한 정확한 인식과 제어 등을 제시하는 

자리가 될 것이라는 큰 기대를 가지고 있으며 본 심포지엄의 내용이 관련 기술자와 연구자 모두에게 

유익한 정보교류의 기회가 되기를 기대합니다.

2015년 5월

한국산업식품공학회
       회장 김 병용


